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€

20,00

Entrantes / Appetizers

Pizarra de Ibéricos de la Tierra..........................................................................................
Assorted Iberian Tasting 
Migas del Mar con Sepia al Brandy y Airén.................................................................. 
Bread Crumbs with Cuttlefish and Wine Sauce
Timbal de Verduras Salteadas con Gambones  y Vinagreta de Parchita....................
Sauteed Vegetables with Prowns and Parchita Vinaigrette
Nuestra Croquetas Caseras Villa Nazules ......................................................................
Iberian Ham Croquettes
Revuelto de Salteado de Habitas con Jamón y Huevos de Corral..............................  
Scrambled Eggs with Ham and Beans
Ensalada de Perdiz Roja y Asadillo ................................................................................
Partridge and Pne Seed  and Peppers Salad
Parpadelle al Salmón con Queso de Cabra y Rucula ..................................................
Salmon Parpadelle with Rucula and Goat Cheese
Degustación de Quesos Manchegos .............................................................................
Assorted Regional Cheese
Micuit de Pato con Confitura de mazapán y Membrillo ..............................................
Duck Foie with Marzipan and Quince                 

 

De Cuchara / Soups and Stews

Arroz Caldoso de Caza y Hongos de Temporada...........................................................
Soap Rice with Meat and Mushrooms
Crema de Sopa Castellana y Espuma de Gachas del Pastor.......................................
Soap Bread with Garlic, Eggs and Foam Gruel      

Pan /  ........................................................................................................... 1,20 €  Bread

12,00

13,00

13,00

12,00

14,00

17,00

12,00

14,00

18,00

* Tenemos a disposición de Nuestros Clientes un Menú Gastronómico, según recomendación del chef, que 

consta de 6 Platos Principales y dos Postres.

Precio : 50,00 €  (IVA Incluido)

* Our chef has created a special Gourmet Menu for our clients, consisting of six main courses and two desserts.

Price: € 50.00 (VAT included).

I.V.A. Incluido - VAT Included

12,00



Pescados / Fish

Rodaballo con Crema de Hinojo y Salsa de Lima ............................................................
Turbot Fish with Cream Cream Fennel and Lime Sauce
Bacalao al Horno con Toffe de Queso y Tapenade.....................................................
Baked Cod With Cheese and Olives
Corvina en Escabeche de Azafrán de Consuegra........................................................
Pickled Sea Bass with Saffron
Mero Asado con Salsa Griega y Puerro Ahumado......................................................
Roasted Gouper with Yogurt Sauce and Smoked Leek
Tartar de Atún Rojo y Guacamole con Esferas “Mar de Olivos”.................................
Tuna Tartare and Avocado Sauce with Spheres             

Carnes / Meat

Lomo de Ciervo Marinado de los Montes de Toledo.......................................................
Marinated Deer Loin from the Region
Solomillo de Ternera Con Crema de Queso y  Duxelle de Champiñones..................
Beef Tenderloin with  Cheese Cream and Fried Mushrooms
Rabo de Toro Deshuesado con Patata  y Reducción de Vino Pacificado........................   
Bull’s Tail with Potatoes and Wine Sauce
Lingote de Cochinillo con Manzana Asada al Aroma de Salvia y Tomillo ...............
Roast Pig with Roasted Apple and Thyme
Solomillo Ibérico con  Xanfaina.......................................................................................
Iberian Pork Sirloin with Vegetables
Lomo de Ternera de Pasto con Patata Nueva................................................................
Beef Loin with New Potatoes                 

Postres / Desserts

Brownie de Chocolate Negro  y Nueces Pecanas ..........................................................
Choclolate Black Brownie  with Walnuts
Brioche de Torrija con Helado y Crema Inglesa ...........................................................
Brioche French Toast with Ice Cream  and English Cream
Mousse de Coco y Piña Caramelizada .........................................................................
Coconut Mousse and Pineapple
Tocino de Cielo de Mango y Menja Blanca..................................................................
Egg Cake with Mango
Tradicional Ponche Toledano ..........................................................................................
Marzipan Cake Traditional
Sorbetes y Helados Variados...........................................................................................
Absorted Sorbets and Ice Cream                                   

€

18,00

- Disponemos de Platos Sin Gluten y la posibilidad de eliminar los elementos que lo contengan. Consulte a su Camarero.
- Gluten-free dishes are available as well as the option of eliminating those ingredients that contain it. Please ask the waiter.
Tenemos a disposición de todos nuestros clientes una carta de alérgenos especificando todos y cada uno de los alérgenos que están presentes en 
nuestros plato. Puede solicitarla al personal del restaurante.

18,00

18,00

18,00

18,00

22,00

23,00

19,50

20,00

18,00

23,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00
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Ctra. Almonacid a Chueca, s/n
45420 Almonacid de Toledo [Toledo]
Tel.: 925 590 380 - 636 461 662
Fax: 925 590 304
www.villanazules.com
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